
Catering-menyer från Restaurang AX Bageri  

Denna meny säljs ,ll grupper på minst 15 personer, för avhämtning innan kl. 
18.00 på vardagar. Leverans inom 10km/20€ (ifall längre sträcka, enligt 
överenskommelse) ifall man vill aH en kock kommer och plockar fram maten, 
och sköter buffen debiterar vi 30€/h. 

Under helger och ,der vi inte annars har öppet bör gruppen vara minst 30 pers. 

• MENYPRIS : 36€/pers  

-hela gruppen äter samma varmräF, dock beaktas dieter  

-i menyerna ingår grönsallad med fetaost samt nybakat bröd & smör 

VarmräFsalternaPv: 

• Mör nö&nnerstek i tunna skivor med rödvinsreduk&on, honungsrostade ro5rukter & 
pota&sgratäng. (FIN, glutenfri & laktosfri) 

eller 

• Stekt Kyckling med Basilikacrème & säsongens grönsaker och ugnsrostad klyGpota&s. 

(FIN, glutenfri & laktosfri) 

eller 

-Ro5ruktsbiffar med haloumi med fetaostcrème, stekt zucchini & rödlök, ugnsrostad 
klyGpota&s. (glutenfri & laktosfri) 

Dessert 

• VaniljpannacoOa med bär & brownie. (laktosfri & glutenfri) 

Exklusivare varmräFer (PrisPllägg 4€/Pers) 

• Helstekt nöt yOerfilé med cognacspepparsås, säsongens ro5rukter och rostad 
siiklipota&s med parmesan. (FIN, glutenfri & laktosfri) 

eller 

• Farinhalstrad lax med senapshollandaise, säsongens grönsaker, dill- & gräslöksslungad 
pota&s. (glutenfri & laktosfri) 



Exklusivare Dessert (PrisPllägg 1,50€/Pers) 

• Mjölkchokladmousse med färska jordgubbar & maräng. (glutenfri, laktosfri)  

eller 

• Moussetårta 

-Hallon- & Kola eller Choklad- & Saltcaramel  

(glutenfri, laktosfri) 

TILLÄGGSALTERNATIV: 

-Färskoströra med vitlök & Örter (+0,50€/Pers) 

Enklare sallader, prisPllägg 1,50€/Pers 
-Tomat & Löksallad med Mozzarella 
-Coleslaw 
-Rödkålssallad med vaOenmelon 

MaPgare sallader, prisPllägg 2€/Pers 
-Cesarsallad med kyckling, parmesan, bacon & krutonger 
-Pota&ssallad med rökt lax 
-Rostad ro5ruktssallad med linser & grönkål 
-Rödbetor med honungsrostade valnöOer & chevré 

Olika röror, prisPllägg 3€/Pers 
-Skagenröra  
-Nötsteksröra med pepparrot 


